Обеспеченность учебной и дополнительной литературой 

на 2018-19 уч. г.

Наименование образовательной программы: 19.01.17 «Повар, кондитер» 
	№ п/п
	Наименования дисциплин, МДК
	Максимальное число обучающихся, одновременно изучающих дисциплину (МДК), чел.
	Наименования учебных печатных изданий/электронных изданий по дисциплине*
	Количество экземпляров учебных печатных изданий
	Уровень обеспеченности

(отношение суммы чисел графы 5 и числа из графы 3)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Общеобразовательные учебные дисциплины

	Основная учебная литература

	1
	Русский язык и Литература 
	114
	Обернихина Г.А. Русский язык и литература. Литература: В 2 ч.: – М.: Академия,  2017

Антонова Е.С. Русский язык– М.: Академия,   2017

Руднев В.Н. Русский язык и культура речи- М.: Кнорус, 2017/ электронное издание 

В.Д. Черняк, Е.В. Сергеева и др Русский язык и культура речи (СПО).— Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Всего:348
	30
30

114

114
	3

	2
	Иностранный язык 
	74
	Безкоровайная Г.Т. Planet of English: Учебник английского языка для учреждений СПО– М.: Академия,2017

Английский язык для всех специальностей : учебник / А.П. Голубев, А.Д. Жук, И.Б. Смирнова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Всего:134
	60

74
	1,8

	3
	Математика (включая алгебру и начало математического анализа, геометрию)
	114
	Башмаков М.И. Математика: алгебра и начала математического анализа, геометрия– М.: Академия,  2017

Математика (СПО). М.И. Башмаков. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 
Всего:144
	30

114
	1,3

	4
	 История
	114
	В.В. Артемов История Отечества с древнейших времен до наших дней – М.: Академия, 2015г 

В.В. Артемов, В.Г. Лубченков История  Часть 1и2  – М.: Академия,  2017г.

Артемов В.В. История: В 2 частях – М.: Академия,  2018 

История П.С. Самыгин, В.Н. Шевелев, С.И. Самыгин. — Москва : КноРус, 2017/ электронное издание 
Всего:346
	172

30

30

114
	3

	5
	Физическая культура
	114
	Бишаева А.А. Физическая культура– М.: Академия, 2018 г

В.С. Кузнецов, Г.А. Колодницкий. Физическая культура - М: КноРус, 2018/ электронное издание 
Всего:124
	10

114
	1,1

	6
	ОБЖ
	74
	Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности– М.: Академия, 2017

В.Ю. Микрюков Основы безопасности жизнедеятельности (СПО).— М: КноРус, 2018/ электронное издание 

Всего 94
	20

74

	1,3

	7
	Физика
	74
	Дмитриева В.Ф. Физика для профессий и специальностей технического профиля и естественно научного профиля – М.: Академия,2017

Физика (для СПО). Учебник : учебник / О.В. Логвиненко. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
Всего:104
	30
74
	1,4

	8
	Информатика
	74
	Курилова А.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности – М.: Академия, 2017

Цветкова М.С. Информатика– М.: Академия,  2018г

Информатика и информационные технологии в профессиональной деятельности : учебник / Е.В. Филимонова. — Москва : Юстиция, 2019/ электронное издание 

Всего:109
	20

15

74
	1,5

	9
	Химия
	114
	О.С. Габриелян, Химия для профессий и специальностей естественно-научного профиля – М.: Академия, 2014г.

Органическая химия : учебник / А.И. Артеменко. — Москва : КноРус, 2018/ электронное издание 

Всего:134
	20

114
	1,2

	10
	Обшествознание (включая экономику и право)
	114
	Важенин А.Г. Обществознание для профессий и специальностей технического, естественно-научного, гуманитарного профилей – М.: Академия, 2017

Обществознание (для СПО)+Приложение: Дополнительные материалы  Н.Н. Косаренко , Р.В. Шагиева  и др. — Москва : КноРус, 2018/ электронное издание 
Румынина В.В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности– М.: Академия,  2017

Правовое обеспечение профессиональной деятельности. (СПО)  М.А. Гуреева. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
Всего: 278
	30

114
20

114
	2,4

	11
	Биология с основами экологии
	74
	Титов Е.В. Экология– М.: Академия,  2017

Манько О.М. Экологические основы природопользования  2017

Экология. (СПО). С.И. Колесников. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Константинов В.М. Биология для профессий и специальностей технического и естественно-научного профилей – М.: Академия,  2017

Всего:154
	20

20

74

40


	2

	12
	География
	74
	Баранчиков Е.В. География– М.: Академия,  2017

География : Н.С. Лукьянова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание . 
Всего:104
	30

74
	1,4

	13 
	Изобразительное искусство

(рисование)
	52
	А.Ф. Шембель Рисование и лепка для кондитеров – М.:Общественное питание,1987 г.
Всего:14
	14


	0,3

	14
	Краеведение
	40
	К. Г. Малыхин  История Донского края – Ростов-Д, ДГТУ-Принт, 2019г.

Всего:40
	40
	2,5

	15
	Технология 
	40
	Источники периодической печати профессиональной направленности

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 7 Технология кулинарной продукции – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:50
	10

40
	1,3

	16
	Основы предпринимательства
	40
	Самарина В.П. Основы предпринимательства – М.: Кнорус, 2015/ электронное издание 

Всего:40
	40
	1

	Учебно-методическая литература

	1
	Русский язык и Литература 
	114
	Методические основы формирования «талантливого» читателя (на примере уроков русского языка и литературы). Монография  В. ГрошенковаА,. — Москва : Русайнс, 2018/ электронное издание 

Спорные истины «школьной» литературы Г.Н. Яковлев. — Москва : Теревинф, 2016/ электронное издание 

Русский язык: повторительный курс Т.И. Сурикова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Русский язык: орфография, пунктуация, культура речи. Учебно-практическое Т.М. Воителева, В.В. Тихонова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Всего:456
	114

114

114

114
	4

	2
	Иностранный язык 
	74
	Словарь англо-русский для школьников– М.: Омега, 2000г; 2008г

Карпова Т.В., Восковая А.С. английский язык. Базовый курс с тестовыми заданиями + приложения: дополнительные материалы. — М : КноРус, 2018. / электронное издание 

Всего:97
	23

74
	1,3

	3
	Математика (включая алгебру и начало математического анализа, геометрию)
	114
	Элементы высшей математики : учебник / В.М. Гончаренко, Л.В. Липагина, А.А. Рылов. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Всего:114
	114
	1

	4
	 История
	114
	В.В. Артемов История для профессий и специальностей технического, естественно-научного и социально-экономического профиля (Дидактические материалы)   – М.: Академия, 2015г

История В.П. Семин, Ю.Н. Арзамаскин. — Москва : КноРус, 2017/ электронное издание 

Всего:133
	19

114
	1,2

	5
	Физическая культура
	114
	Ю.Г. Коджаспиров Секреты успеха уроков физкультуры: учебно-методическое пособие. — М: Спорт, 2018/ электронное издание 

Всего:114
	114
	1

	6
	ОБЖ
	74
	Практикум по основам безопасности жизнедеятельности. Учебное пособие М.В. Данилина. — Москва : Русайнс, 2018/ электронное издание 

Всего:74
	74
	1

	7
	Физика
	74
	В.Ф. Дмитриева Физика для профессий и специальностей технического и естественно научного профиля (контрольные материалы) – М.: Академия,2015г.

В.Ф. Дмитриева Физика для профессий и специальностей технического и естественно научного профиля (лабораторный практикум) – М.: Академия,2015г

В.Ф. Дмитриева Физика для профессий и специальностей технического и естественно научного профиля (сборник задач) – М.: Академия,2015г.

Физика. Теория, решение задач, лексикон Т.И. Трофимова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
Всего:153
	19

30

30

74
	2

	8
	Информатика
	74
	Цветкова М.С. Информатика: Практикум для профессий и специальностей естественно-научного и гуманитарного профилей  – М.: Академия, 2017

Е.В. Михеева Практикум по информатике – М.: Академия, 2015г.

Основы информатики : учебник / В.Ф. Ляхович, В.А. Молодцов, Н.Б. Рыжикова. — Москва : КноРус, 2018/ электронное издание

Всего:  119
	15

30

74
	1,6

	9
	Химия
	114
	Использование информационно-коммуникационных технологий при обучении химии : методическое пособие А.Ф. Аспицкая, Л.В. Кирсберг - Москва : Лаборатория знаний, 2015/ электронное издание 

Всего:114
	114
	1

	10
	Обшествознание (включая экономику и право)
	114
	Обществознание Л.П. Шиповская. — Москва : КноРус, 2018. / электронное издание  
Обществознание В.Д. Губин, М.Б. Буланова, В.П. Филатов. — Москва : КноРус, 2018/ электронное издание 

Правовое обеспечение профессиональной деятельности.  Р.Ф. Матвеев. — Москва : КноРус, 2018/ электронное

Всего 342
	114

114

114
	3

	11
	Биология с основами экологии
	74
	Краснощеков Д.М. Экология: тесты. – М: Дрофа, 2015 

Биология. Пособие-репетитор  С.И. Колесников. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

Всего: 84
	10

74


	1,1

	12
	География
	74
	Региональная экономика и экономическая география  А. ЛуговскийМ, В.Г. Глушкова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание 

География Атлас  - М: Просвещение, 2015

Всего:100
	74

50
	1,7

	13 
	Изобразительное искусство

(рисование)
	52
	С.Н. Кузнеделева Изделия и украшения из шоколада  — М : КноРус, 2017/электронное издание

Всего:52
	52
	1

	14
	Краеведение
	40
	Супруненко Ю.П. Земля Донская. От Ростова-на-Дону до Азова (Исторический путеводитель) - М.: Вече, 2016/ электронное издание

Всего 40
	40
	1

	15
	Технология 
	40
	Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 1 Организм человека и питание – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:40
	40
	1

	16
	Основы предпринимательства
	40
	Основы бизнеса (предпринимательства) :  Н.Ю. Круглова. — Москва : КноРус, 2010/ электронное издание  

Всего:40
	40
	1

	Дополнительная литература

	1
	Русский язык и Литература 
	-
	Г.А. Обернихина Литература.  В 2 частях  2011,2012г.

В.В. Аганесов Русская литература XX в. (Хрестоматия) 11 кл. Части 1 и 2 – М.: Академия,  2003г. 

Русский язык. Справочник : справочник / И.Б. Голуб. — Москва : КноРус, 2018. / электронное издание 

Т.М. Воителева Русский язык (сборник упражнений) – М.: Академия, 2013г.

Т.М. Воителева Русский язык и культура речи (Дидактические материалы) 2011г.

Е.С. Антонова, Русский язык и культура речи – М.: Академия, 2012г.
	-
	-

	2
	Иностранный язык 
	-
	Безкоровайная Г.Т. Planet of English: Учебник английского языка для учреждений СПО– М.: Академия,2012

В.П. Кузовлев Английский язык 10- 11 класс 2010

Карпова Т.В., Восковая А.С. Английский язык для колледжей. Практикум+приложения:тест. — М : КноРус, 2018. / электронное издание 
	-
	-

	3
	Математика (включая алгебру и начало математического анализа, геометрию)
	-
	М.И. Башмаков Математика 2012г.М. И. Башмаков Математика (задачник) – М.: Академия, 2014г.

М.И. Башмаков Математика Сборник задач профильной  направленности – М.: Академия, 2014г.

Л.С. Атанасян Геометрия 10-11 класс– М.: Академия,  2006
	-
	-

	4
	 История
	-
	А.А. Левандовский История России XXв. – начало XXIв. 11 класс– М.: Академия,  2007г.

В.М. Борисов История России с древнейших времени до конца XVIIв. 10 класс– М.: Академия, 2008г.

Ф.Ф. Левандовский  История России  XVIIв. – XIXв. 10 класс– М.: Академия,  2008г.

В.И. Уколова Всеобщая история с древнейших времен до конца XIXв. 10 класс  – М.: Академия, 2008г

В.В. Артемов История для профессий и специальностей технического, естественно-научного и социально-экономического профиля  2 Части – М.: Академия,  2013г.
	-
	-

	5
	Физическая культура
	-
	Е.Н. Бишаев Физическая культура– М.: Академия 2013г.
	-
	-

	6
	ОБЖ
	-
	Н.В. Косолапова Основы безопасности жизнедеятельности — М: Академия, 2013

Н.В. Косолапова, Н.А. Прокопенко Безопасность жизнедеятельности (СПО).— М: КноРус, 2019/ электронное издание 
	-
	-

	7
	Физика
	-
	Дмитриева В.Ф. Физика для профессий и специальностей технического профиля и естественно научного профиля – М.: Академия,2012

Физика от А до Я. (СПО). Справочное издание : справочник / Т.И. Трофимова. — Москва : КноРус, 2019. / электронное издание
	-
	-

	8
	Информатика
	-
	 М.С. Цветкова Информатика и ИКТ– М.: Академия,  2013г.

Астафьева Информатика и ИКТ (Практикум) – М.: Академия,  2014г.
	-
	-

	9
	Химия
	-
	 О.С. Габриелян , Химия 10-11 класс, – М.: Академия,  2006г

Химия Л.М. Пустовалова, И.Е. Никанорова. — Москва : КноРус, 2012/ электронное издание
	-
	-

	10
	Обшествознание (включая экономику и право)
	-
	 А.Г. Важенин Обществознание для профессий технического, естественно-научного и гуманитарного профилей  2013г. 

Обществознание  Е.В. Киреев, А.В. Солодилов, М.Г. Марюшкин, С.Н. Архипенко. — Москва : Русайнс, 2017/ электронное издание . 
А.И. Яковлев Основы правоведения 2008г.

Правовое обеспечение профессиональной деятельности : Р.Ф. Матвеев. — Москва : КноРус, 2018/ электронное издание
	-
	-

	11
	Биология с основами экологии
	-
	В.М. Константинов Экологические основы природопользования– М.: Академия,   2014г.

Гигиена и экология человека (СПО). Учебник Н.А. Матвеева. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
В.М. Константинов Биология– М.: Академия,  2012г.

Е.И. Тупикин Общая биология с основами экологии 2002г
	-
	-

	12
	География
	-
	Е.В. Баранчиков География для профессий и специальностей технического профиля – М.: Академия, 2012г

Региональная экономика и экономическая география  А. ЛуговскийМ, В.Г. Глушкова. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
	-
	-

	13 
	Изобразительное искусство

(рисование)
	-
	Источники периодической печати профессиональной направленности
	-
	-

	14
	Краеведение
	-
	К. Г. Малыхин  История Донского края – Ростов-Д, Феникс, 2006г.

Тимошкин Д.С. (ред.) Земля донская- Ростов-на-Дону: Ростовское книжное издательство, 1978 / электронное издание
	-
	-

	15
	Технология 
	-
	 Источники периодической печати профессиональной направленности
	-
	-

	16
	Основы предпринимательства
	-
	С.Ю. Мальгина Организация работы  структурного подразделения предприятия общественного питания  М.: Академия, 2017.


	-
	-

	Общепрофессиональные дисциплины и профессиональные модули

	Основная учебная литература

	1.
	ОП. 01. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	52
	Королев А.А. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена: В 2 ч. Ч. 1 – М.: Академия, 2017 

Мартинчик А.Н. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена: В 2 ч. Ч. 2 – М.: Академия, 2017 

Лаушкина Т.А. Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены– М.: Академия, 2018 

Васюкова А.Г. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:112
	20

20

20

52
	2,2

	2.
	ОП. 02. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	52
	Васюкова А.Г. Физиология питания - М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Епифанова М.В. Товароведение продовольственных товаров – М.: Академия, 2018 
Моисеенко Н.С. Основы товароведения продовольственных товаров – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:124
	52

20

52
	2,4

	
	ОП. 03. Техническое оснащение и организация рабочего места
	46
	Лутошкина Техническое оснащение организаций питания М.: Академия, 2017-2018

С.Ю. Мальгина Организация работы  структурного подразделения предприятия общественного питания  М.: Академия, 2017.

Васюкова А.Г. Оборудование пищевых предприятий – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:101
	40

15

46
	2,2

	
	ОП. 04. Экономические и правовые основы профессиональной деятельности
	52
	Н.П. Катерова Экономика организации– М.: Академия,  2016 г 

С.Б. Жабина Основы экономики, менеджмента и маркетинга в общественном питании – М.: Академия, 2017г

В.Д. Грибов. Экономика организации (предприятия) — М: КноРус, 2019/электронное издание
Всего:97
	30

15

52
	1,9

	
	ОП. 05.Безопасность жизнедеятельности
	92
	Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности– М.: Академия, 2017

Н.В. Косолапова, Н.А. Прокопенко Безопасность жизнедеятельности (СПО).— М: КноРус, 2019/ электронное издание
В.Ю. Микрюков Безопасность жизнедеятельности (СПО).— М: КноРус, 2019/ электронное издание

Всего:204
	20

92

92
	2,2

	
	ОП. 06. Основы калькуляции и учета
	86
	Саполгина А.А. Основы калькуляции и учета – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

И.И. Потапова Калькуляция и учет– М.: Академия, 2018г

Всего:106
	86

20


	1,2

	
	ПМ.01. Приготовление блюд из овощей и грибов
	52
	Самородова И.П. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного  ассортимента– М.: Академия, 2017

Качурина Т.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента - М.: Академия,  2018 г  

Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания - М.: Академия,  2017

Всего:80
	20

30

30


	1,5

	
	ПМ.02. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста


	52
	Качурина Т.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента - М.: Академия,  2018 г  

Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания - М.: Академия,  2017

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 6 Процессы происходящие в продуктах при обработке– М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:102
	20

30

52


	1,96

	
	ПМ.03. Приготовление супов и соусов 
	52
	Качурина Т.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента - М.: Академия,  2018 г  

Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания - М.: Академия,  2017

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 6 Процессы происходящие в продуктах при обработке– М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 7 Технология кулинарной продукции – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание
Васюкова А.Г. Организация процесса приготовления сложной холодной кулинарной продукции – М.: Русайнс, 2017/ электронное издание

Всего:216
	30

30

52

52

52


	4,2

	
	ПМ.04. Приготовление блюд из рыбы


	46
	Качурина Т.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента - М.: Академия,  2018 г  

Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания - М.: Академия,  2017

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 6 Процессы происходящие в продуктах при обработке– М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Васюкова А.Г. Организация процесса приготовления сложной холодной кулинарной продукции – М.: Русайнс, 2017/ электронное издание

Всего:152
	30

30

46

46
	3,3

	
	ПМ.05. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы


	46
	Качурина Т.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента - М.: Академия,  2018 г  

Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания - М.: Академия,  2017

Васюкова А.Г. Организация процесса приготовления сложной холодной кулинарной продукции – М.: Русайнс, 2017/ электронное издание

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 6 Процессы происходящие в продуктах при обработке– М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего152
	30

30

46

46


	3,3

	
	ПМ.06. Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	52
	Семичева Г.П. Приготовление,  оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий,  закусок разнообразного ассортимента - М.: Академия,  2017

Дубцов, Г.Г. Технология приготовления пищи. – М.: Мастерство, 2001/ электронное издание

Всего72
	20

52
	1,4

	
	ПМ.07. Приготовление сладких блюд и напитков
	52
	Синицына А.В. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента - М.: Академия,   2018

С.В. Ермилова Торты, пирожные, десерты - М.: Академия,  2016

Саенко О.Е, Данильченко С.А. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов – М.: Кнорус, 2018/ электронное издание

Всего 102
	20

30

52
	1,96

	
	ПМ.08. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	126
	Бурчакова И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания- М.: Академия,   2017

Ермилова С.В. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий  разнообразного ассортимента- М.: Академия,   2018

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 7 Технология кулинарной продукции – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание

Новикова Е.В. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий– М.: Кнорус, 2019/ электронное издание  
Всего:292
	20

20

126

126
	2,3

	Учебно-методическая литература

	1.
	ОП. 01. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	52
	Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 1 Организм человека и питание – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 8 Гигиенические аспекты питания – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 9 Основы лечебного и лечебно-профилактического питания – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Всего:156
	52

52

52
	3

	2.
	ОП. 02. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	52
	Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 2 Нутриенты пищевых продуктов – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 3 Характеристика продуктов питания – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Михайлов В.М., Черевко А.И. Энциклопедия питания. Т. 4 Пищевые добавки – М.: Кнорус, 2019/ электронное издание 

Теоретические основы товароведения (СПО) + Приложение: Тесты  / В.И. Криштафович, Д.В. Криштафович. — Москва : КноРус, 2018/ электронное издание 

Всего:208
	52

52

52

52
	4

	3
	ОП. 03. Техническое оснащение и организация рабочего места
	46
	Радченко Л.А. Организация производства и обслуживания на ПОП – М.: Кнорус, 2018/ электронное издание 

Всего:46
	46
	1

	4
	ОП. 04. Экономические и правовые основы профессиональной деятельности
	52
	В.Д. Грибов Экономические и правовые основы профессиональной деятельности + Приложение: Тесты :. — М: КноРус, 2019/электронное издание 

Всего: 52
	52
	1

	5
	ОП. 05.Безопасность жизнедеятельности
	92
	М.В. Данилина Практикум по основам безопасности жизнедеятельности.. — М: Русайнс, 2018/ электронное издание
М.В. Данилина Безопасность жизнедеятельности. Практикум :. — М: Русайнс, 2017/электронное издание
Всего:184
	92

92
	2

	6
	ОП. 06. Основы калькуляции и учета
	86
	И.И. Потапова Калькуляция и учет– М.: Академия, 2014г 

Всего:20
	20


	0,2

	7
	ПМ.01. Приготовление блюд из овощей и грибов
	52
	Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019/электронное издание
Всего:52
	52
	1

	8
	ПМ.02. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста


	52
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г 

Л.И. Сопина Пособие для повара 2012г.

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019/электронное издание
Всего: 86
	1

13

20

52
	1,7

	9
	ПМ.03. Приготовление супов и соусов 
	52
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г 

Л.И. Сопина Пособие для повара 2012г.

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019/электронное издание
Всего: 86
	1

13

20

52
	1,7

	10
	ПМ.04. Приготовление блюд из рыбы


	46
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г 

Л.И. Сопина Пособие для повара 2012г.

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019/электронное издание
Всего: 86
	1

13

20

52
	1,9

	11
	ПМ.05. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы


	46
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г 

Л.И. Сопина Пособие для повара 2012г.

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
Всего: 86
	1

13

20

52
	1,9

	12
	ПМ.06. Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	52
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г 

Л.И. Сопина Пособие для повара 2012г.

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019/ электронное издание
Всего: 86
	1

13

20

52
	1,7

	13
	ПМ.07. Приготовление сладких блюд и напитков
	52
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г 

Л.И. Сопина Пособие для повара 2012г.

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019 /электронное издание
Всего: 86
	1

13

20

52
	1,7

	14
	ПМ.08. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	126
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП  1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996

М.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г

Энциклопедия питания. Том 7. Технология кулинарной продукции  / В.М. Михайлов. — Москва : КноРус, 2019 /электронное издание
С.Н. Кузнеделева Изделия и украшения из шоколада  — М : КноРус, 2017/электронное издание

Васюкова А.Г. Организация процесса приготовления сложных мучных кондитерских изделий. Лабораторный практикум– М.: Русайнс, 2017/ электронное издание 

Всего:392
	1

13

126

126

126
	3,1

	Дополнительная учебная литература

	1.
	ОП. 01. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	-
	М.В. Мармузова Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой промышленности – М.: Академия, 2014
З.П. Матюхина Основы физиологии питания, микробиологии гигиены и санитарии  – М.: Академия, 2008
	-
	-

	2.
	ОП. 02. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	-
	З.П. Матюхина Товароведение пищевых продуктов – М.: Академия, 2012-2013г.
	-
	-

	3
	ОП. 03. Техническое оснащение и организация рабочего места
	-
	И.Г. Бутейкис Организация производства предприятий общественного питания – М.: Общественное питание, 1985г

В.П. Бирюков Оборудование предприятий общественного питания – М.: Общественное питание,1987г

Н.Т. Улейский Механическое и тепловое оборудование предприятий общественного питания – М.: Академия, 2000

В.В. Усов Организация и обслуживания на предприятиях общественного питания – М.: Академия, 2012,2013г.

В.П. Золин Техническое оборудование предприятий общественного питания – М.: Академия, 2004; 2006г.
	-
	-

	4
	ОП. 04. Экономические и правовые основы профессиональной деятельности
	-
	В.Г. Слагода Основы экономики – М.: Академия, 2005 г

А.Н. Гомола Экономика – М.: Академия, 2012г, 2013г
	-
	-

	5
	ОП. 05.Безопасность жизнедеятельности
	-
	Арустамов, Безопасность жизнедеятельности– М.: Академия, 2013г.
	-
	-

	6
	ОП. 06. Основы калькуляции и учета
	-
	И.И. Потапова Калькуляция и учет– М.: Академия, 2008
	-
	-

	7
	ПМ.01. Приготовление блюд из овощей и грибов
	-
	В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 2 часть: Супы, соусы блюда из овощей, круп, макаронных изделий – М.: Академия, 2008г

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-

	8
	ПМ.02. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста


	-
	В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 2 часть: Супы, соусы блюда из овощей, круп, макаронных изделий – М.: Академия, 2008г

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-

	9
	ПМ.03. Приготовление супов и соусов 
	-
	В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 2 часть: Супы, соусы блюда из овощей, круп, макаронных изделий – М.: Академия, 2008г

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-

	10
	ПМ.04. Приготовление блюд из рыбы


	-
	В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 2 часть: Супы, соусы блюда из овощей, круп, макаронных изделий – М.: Академия, 2008г

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

И.И. Потапова, Н.В. Корнеева Холодные блюда и закуски– М.: Академия,   2008г.

В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 3 часть Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные, горячие блюда – М.: Академия, 2011г.

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-


	-

	11
	ПМ.05. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы


	-
	В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 2 часть: Супы, соусы блюда из овощей, круп, макаронных изделий – М.: Академия, 2008г

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

И.И. Потапова, Н.В. Корнеева Холодные блюда и закуски– М.: Академия,   2008г.

В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 3 часть Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные, горячие блюда – М.: Академия, 2011г.

И.И. Потапова, Н.В. Корнеева Блюда из мяса – М.: Академия, 2008г

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-

	12
	ПМ.06. Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	-
	В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 2 часть: Супы, соусы блюда из овощей, круп, макаронных изделий – М.: Академия, 2008г

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

И.И. Потапова, Н.В. Корнеева Холодные блюда и закуски– М.: Академия,   2008г.

В.П. Андросов Производственное обучение по профессии повар 3 часть Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные, горячие блюда – М.: Академия, 2011г.

И.И. Потапова, Н.В. Корнеева Блюда из мяса – М.: Академия, 2008г

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-

	13
	ПМ.07. Приготовление сладких блюд и напитков
	-
	Н.А. Анфимова Кулинария  – М.: Академия,2013 

В.П. Андросов Производственное обучение по профессии Кондитер 2 части – М.: Академия, 2013г. 

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

Л.С. Коровка Сборник технологических норм питания, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных учреждений- М: Хлебпродинформ,  2008 г. .

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-

	14
	ПМ.08. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	-
	Н.А. Анфимова Кулинария  – М.: Академия,2013 

И.Г. Бутейкис Технология приготовления мучных кондитерских изделий 2012г.

В.П. Андросов Производственное обучение по профессии Кондитер 2 части – М.: Академия, 2013г. 

Н.Э. Харченко, Л.Г. Чеснокова Технология приготовления пищи  – М.: Академия,2004г.

В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП 1 часть - М: Хлебпродинформ, 1996г. 

В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 2 часть - М: Хлебпродинформ, 1997г. 

Л.С. Коровка Сборник технологических норм питания, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных учреждений- М: Хлебпродинформ,  2008 г. 

Приложение к Сборнику рецептур на торты, пирожные, кексы - М: Хлебпродинформ, 2000 г.

Л.Л. Татарская Лабораторно-практические работы для поваров и кондитеров 2004; 2006г.
	-
	-


*Для обозначения электронного издания к его наименованию необходимо добавить слова «электронное издание». Например, Ефимов Б.А. Материаловедение. Изд-во Академия. 2013 (электронное издание).  

Если каждый обучающийся имеет постоянную возможность пользования конкретным электронным изданием, указанным в таблице, например, в виде копии на компьютере в общежитии, дома и т.п., то количество экземпляров данного электронного издания можно считать равным числу обучающихся, изучающих дисциплину. 

3.2. Обеспеченность официальными, справочно-библиографическими и периодическими изданиями

	№ п/п
	Наименование издания
	Кол-во экз.
	Приведенный контингент по ОПОП, чел.
	Количество экземпляров на 100 обучающихся (приведенный контингент)
	Анонс содержания

	Официальные издания

	1.
	Конституция РФ - М.: Омега-Л, 2010г.
	15
	126
	217
	-

	2.
	Конституция РФ (принята всенародным голосованием 12.12.1993) (с учетом поправок, внесенных Законами РФ о поправках к Конституции РФ от 30.12.2008 N 6-ФКЗ, от 30.12.2008 N 7-ФКЗ, от 05.02.2014 N 2-ФКЗ, от 21.07.2014 N 11-ФКЗ)/электронное издание
	126
	
	
	-

	
	Гражданский кодекс Российской Федерации. - М.: Омега-Л, 2008г.
	2
	
	
	-

	
	Трудовой кодекс Российской Федерации. - М.: Омега-Л, 2008г.
	2
	
	
	-

	
	Комментарии к Трудовому кодексу Российской Федерации./под ред. А.С. Маврина - М.: Омега-Л, 2016г.
	2
	
	
	-

	
	Федеральный закон от 29.12.2012 N 273-ФЗ (ред. от 25.12.2018) "Об образовании в Российской Федерации")/электронное издание
	126
	
	
	-

	Всего:
	273
	
	
	

	Справочно-библиографические издания

	
	Орфоэпический словарь русского языка. Произношение, ударение, грамматические формы./под ред. Р.И. Аванесова. - М.: Русский язык, 1988г.
	2
	126
	32
	-

	
	Орфографический словарь русского языка. С.И. Ожегов. - М.:  Русский язык, 1998г.
	2
	
	
	-

	
	Русский глагол и его причастные формы. Толково-грамматический словарь. ./под ред. И.К. Сазонова. - М.: Русский язык, 1989г.
	1
	
	
	-

	
	Русское литературное произношение и ударение. Словарь-справочник./под ред. Р.И. Аванесова и С.И. Ожегова. - М.: Государственное издательство иностранных и национальных словарей, 1959г.
	1
	
	
	-

	
	Справочник по математике. Рывкин А.А., Рывкин А.З., Хренов Л.С.-М.: Высшая школа, 1987.
	1
	
	
	-

	
	Русско-французский словарь./под ред. Л.В. Щербы. - М.: Русский язык, 1988г.
	2
	
	
	-

	
	Русско-французский словарь./под ред. В.В. Потоцкого и Н.П. Потоцкой. - М.: Русский язык, 1985г. 
	1
	
	
	-

	
	Лермонтовская энциклопедия./под ред. В.А. Мануйлова. - М.: Советская энциклопедия, 1981г.
	1
	
	
	-

	
	Словарь по этике./ под ред. Гусейнова А.А., Кона И.С. - М.: Политическая литература, 1989г.
	2
	
	
	-

	
	Юридический энциклопедический словарь./под ред. А.Я. Сухарева. - М.: Советская энциклопедия, 1987г.
	1
	
	
	-

	
	Юридический справочник для населения./под ред. Л.А. Гусева. - М.: Юридическая литература, 1989г.
	1
	
	
	-

	
	Малая советская энциклопедия (МСЭ) ./под ред. Б. А. Введенского. - М.: Советская энциклопедия, 1957г. 
	1
	
	
	-

	
	Гражданская война и военная интервенция в СССР: Энциклопедия./под ред. С.С. Хромова. - М.: Большая Российская энциклопедия, 1996г.
	1
	
	
	--

	
	Политический словарь./под ред. А.Ю. Ишлинского. - М.: Советская энциклопедия, 1980г.
	2
	
	
	-

	
	Атеистический словарь./под ред. К.Л. Пирогова. - М.: Политическая литература, 1986г.
	1
	
	
	-

	
	Энциклопедический словарь юного химика./сост. В.А. Крицмана, В.В. Станцо. - М.: Педагогика, 1990г.
	1
	
	
	-

	
	Энциклопедический словарь юного спортсмена./сост. И.Ю. Сосновский, А.М. Чайковский. - М.: Педагогика, 1981г.
	1
	
	
	-

	
	Энциклопедический словарь юного техника. /под ред. П.И. Кравченко. - М.: Педагогика , 1980г.
	4
	
	
	-

	
	Техническая энциклопедия./под ред. Л.К. Мартенс. - М.: Советская энциклопедия, 1957г.
	1
	
	
	-

	
	Технический справочник железнодорожника./под ред. Н.И. Анисимова. – М.: Государственное транспортное железнодорожное издательство, 1969г.
	3
	
	
	-

	
	Железные дороги России. Е.А. Ильин. . - М.: Транспорт, 2005г.
	1
	
	
	-

	
	В.А. Ананина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для ПОП. – М.: Хлебпродинформ, 1996г. 
	6
	
	
	-

	
	Л.С. Коровка Сборник технологических норм питания, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных учреждений. -  М.: Хлебпродинформ, 2008 г.
	1
	
	
	-

	
	Приложение к Сборник рецептур на торты, пирожные, кексы.- М.: Хлебпродинформ, 2000г
	1
	
	
	-

	
	В.Т. Лапшина Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий. - М.: Хлебпродинформ, 1997г. 
	1
	
	
	-

	
	Всего:
	40
	
	
	

	Периодические издания

	1.
	Российская газета
	1
	126
	8
	Ежедневное государственное издание (официальный публикатор государственных документов).

	
	Среднее профессиональное образование с приложениями
	1
	
	
	Научно-методический журнал для руководителей и преподавателей учреждений среднего профессионального образования. Основная цель журнала — способствовать повышению качества среднего профессионального образования, интеграции учебного процесса с наукой и практикой. Главной задачей журнала является эффективный обмен информацией, представление результатов исследований и научно-методических разработок в области среднего профессионального образования.

	
	Родина
	1
	
	
	Популярный исторический журнал "Родина" — это традиции научно-популярной исторической журналистики, заложенных создателями дореволюционного издания, неизменно предоставляет читателю богатый просветительский материал.

	
	Наша молодежь
	1
	
	
	Журнал о жизни молодёжи России. Печатает официальные документы по делам молодёжи и методические материалы. Молодая семья, любовь, предпринимательство, образование, работа, досуг, творчество, спорт.

	
	Шеф-Арт
	1
	
	
	Коллекция лучших рецептов. Серия уникальных идей ведущих шеф-поваров. Новые тренды на профессиональной кухне. 

	
	Школа гастронома
	1
	
	
	Коллекция рецептов. Мастер-классы приготовления блюд пошагово. Энциклопедия продуктов и напитков. Советы диетологов. Кулинарная школа. Обзоры ресторанов. 

	
	Кулинарный практикум
	1
	
	
	Кулинарный практикум помогает быть хорошей хозяйкой, экономить время и узнавать самые интересные и вкусные рецепты блюд, которые можно приготовить в домашних условиях, а также знакомит с новинками бытовой техники, информирует о вкусных и полезных для здоровья продуктах питания.

	
	Ресторанные ведомости
	1
	
	
	Лучший бизнес-журнал для профессионалов индустрии питания и гостеприимства в России. Каждый номер уникален. Только полезная информация

	
	Школа кулинара
	1
	
	
	Сборник рецептов, присланных читателями и проверенных профессионалами. Салаты и закуски, супы, горячие блюда, рыбные блюда, выпечка и десерты, напитки и всё это вкусно, а главное просто, ведь к каждому рецепту прилагается пошаговая инструкция и фото с конечным результатом

	
	Кондитерское производство
	1
	
	
	Профессиональный журнал знакомит читателей с технологией, сырьём и оборудованием для производства различных кондитерских изделий на кондитерских фабриках и в цехах, на хлебокомбинатах и предприятиях общественного питания.

	
	Всего:
	10
	
	
	


3.3. Электронные библиотечные системы
	№ п/п
	Учебный год
	Название ЭБС
	Реквизиты договора с указанием срока действия
	Возможности ЭБС

(кол-во наименований литературы, точек доступа и т.д.)

	1.
	2017/2018
	-
	-
	-

	2.
	2018/2019
	-
	-
	-

	3.
	2019/2020 
	BOOK.ru
	Договор № 1849424/64 от 26.11.2018, срок действия до 31.12.2019
	9041, 

без лимитный доступ

	
	
	Академия-Медиа
	Договор № ЗПр000044/СЭО 3.0 от 26.11.2018, срок действия до 31.12.2021
	6,

электронные учебно-методические комплексы, 

15 доступов

	
	
	Официальный дилер Издательства «Академия» ИП Бурцева А.П
	Договор № 0517/ЭБ от 29.03.2019, срок действия до 31.12.2022
	1,

без лимитный доступ


2

